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Il Parmigiano Reggiano DOP del nostro
caseificio servito nelle tipiche scaglie 
in crescendo di stagionatura 
con le composte di frutta di famiglia                 

benvenuti

salumeria

13
Il meglio del territorio servito 
con il burro del nostro caseificio
Il prosciutto di Parma DOP oltre 30 mesi

Giardiniera in olio di frantorio

La torta fritta Bertinelli come una volta (6 pezzi)

6

3

per accompagnare

13

Tagliere di salumi misti “Selezione Stefano”
Prosciutto crudo di Parma DOP, Salame
di Felino IGP
Spalla cotta di San Secondo, Coppa
piacentina DOP

16

Il tagliere Extra 
Prosciutto di Parma DOP, Culatello 
di Zibello DOP, Salame di Felino IGP,
Strolghino di Roncole Verdi   
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Impasto integrale con pesto di Pistacchio di Bronte,
stracciatella di burrata e tartare di gamberi rossi 
di Mazara del Vallo

Una sosta al mare

AGRIPIZZA STAGIONALE

16
Fior di latte, salsa di pomodoro di Parma, 
Prosciutto crudo “Sant’Ilario” 24 mesi, 
petali di Parmigiano Reggiano DOP Bertinelli

Maria Luigia di Parma

12Fior di latte selezione agribottega Bertinelli, 
salsa di pomodoro di Parma e origano di Pantelleria

Sanvitale

14
Stracciatella di burrata selezione
agribottega Bertinelli, fior di latte 
e Culatta Riserva stagionata 16 mesi

Castelguelfo

15
Acciughe liguri, ricotta prodotta con il latte 
del Caseificio Bertinelli 3030, pomodoro di Parma,
pesto di basilico fresco all’olio extravergine

Borgo dei poeti

13
Prosciutto cotto al vapore “Branchi” di Felino, 
salsa di pomodoro di Parma, carciofini grigliati,
olive taggiasche liguri

Costamezzana

LE NOSTRE AGRIPIZZE FARCITE
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i nostri dessert

6Macedonia di frutta di stagione

6La ‘sbrisolona’ della fattoria
con zabaione

6Zuccotto con crema
zabaione e cioccolato

6Tiramisù con caramello salato e
croccante di mandorle

7Sorbetto al mojito



Hosteria

30
30

100% latte Bertinelli

Gelato al limone, scorza di Lime,
gelatina al limone, vodka liscia

Lemongel

12Misto creme, affogate con whisky o caffè,
con crumble di cioccolato e panna montata

Coppa 90

12Gelato alla crema, amarene sciroppate,
croccante alle mandorle e panna montata

Coppa Vintage

12Misto frutta fresca, succo di frutta sciroppata,
gelato alla frutta, fior di latte e panna montata

Dolce Vita

6Macedonia di frutta fresca
o solo fragole

Bocca buona

10Quattro gusti a scelta del nostro gelato artigianale.
Pero ogni aggiunta 1€

Degustazione del nostro gelato

I nostri Gelati

10



3030
Hosteria

+39 370 327 1843 | ristorante@bertinelli.it
prenotazioni pranzi, cene, eventi

prenotazioni visite guidate caseificio, allevamento,
degustazioni Parmigiano Reggiano DOP

+39 370 327 1843 | +39 340 298 8107 | eventi@bertinelli.it

il nostro
Jack, l’albero 
al centro 
della nostra
Hosteria

l’erba medica che con 
i suoi batteri lattici 
“buoni” dà vita al
Parmigiano Reggiano DOP

seguici e taggaci
follow us and tag us

CASEIFICIO, AGRIBOTTEGA, HOSTERIA
Strada Pedemontana, 2 Noceto (Parma) ITALY
tel. +39 0521 620776 info@bertinelli.it

Tutti i giorni ore 6.00 - 1:00
(lunedì fino alle 21, martedì chiuso) 

mailto:info@bertinelli.it?subject=Request%20of%20information

